Peter und Lina Bernhardsgriitter (links), Sohn Markus Bernhardsgriitter und Freundin Sonja Danuser mit Hofhund Barry. &

Madertal anstatt Toskana

Von Ramona Koller

An einem Hang auf dem Hof
der Familie Bernhardsgriitter
wachsen die Trauben fiir das
«Midertaler Tropfli». Den ers-
ten Gossauer Wein sowie den
«Trappa» kann man bereits
probieren.

Hof Madertal An einem Hang rei-
hen sich die Reben aneinander, voll
behdngt mit griinen und blauen
Trauben. Im Hintergrund ist jedoch
nicht das Meer und die Toskana,
sondern die Stadt Gossau und der
Séntis zu sehen. Die Familie Bern-
hardsgriitter, bekannt fiir ihr fri-
sches Gemiise, das sie zweimal wo-
chentlich am Wochenmarkt anbie-
tet, bauthier Trauben fiirihren Wein,
das «Mddertaler Tropfli», an.

Die Idee, einen Gossauer Wein an-
zubieten, kam vom damaligen An-
gestellten eines nahgelegenen Res-
taurants. Als dieser das Restaurant
verliess, schien auch die Idee mit
dem Wein begraben. Doch die Fa-
milie Bernhardsgriitter entschied
sich dazu, die Zweihundertvon Sohn
Markus gepflanzten Reben weiter
wachsen zu lassen und zu pflegen.

«Schliesslich sind sie auch schon
anzusehen und passen zu unserem
vielseitigen Hof», erklirt Lina Bern-
hardsgriitter.

Bereit zur Verkostung

Und so konnte die Familie Bern-
hardsgriitter bereits im Jahr 2013
Trauben ernten. Auf Grund der klei-
nen Ernte von den noch jungen
Pflanzen wurde jedoch statt Wein
«Trappa» hergestellt. Der Grappa,
der aus rechtlichen Griinden hier
«Trappa» genannt wird, wird aus der
bei der Weinherstellung anfallen-
den Meische gewonnen.

Im Folgejahr 2014 konnte bereits ei-
ne grossere Traubenmenge geern-
tet werden. Um das Eichenfass fiir
eine optimale Reifung zu fiillen,

musste die Familie von einem Be-

kannten Weintrauben der Sorte
«Maréchal Foch» zumischen. Be-
reits im Jahr 2015 konnte das Fass
dann aber mit den eigenen «Mu-
scaris»- Trauben gefiillt werden.

Im Geschmack des nun abgefiillten
Weins «Mddertaler Tropfli» mit
Jahrgang 2014 dominieren reife
Zwetschgen, Kirschen und Him-
beeren.

«Allerdings ist er noch zu jung um
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zu sagen wie er wirklich schme-
cken wird», erklart Peter Bernhards-
griitter, der Haus und Hof im Ja-
nuar an Sohn Markus weitergeben
wird. Markus Bernhardsgriitter
stimmt ihm zu. Der Wein der in 237
Flaschen im Keller gelagert wird,
miisse noch drei bis vier Jahre rei-
fen. Und doch haben die Bernhards-
griitters bereits jetzt Freude an ih-
rem Wein. «Es ist eine neue Kul-
turpflanze, die wir mit Hilfe eines
Oenologen kennenlernen durften»,
sagt Markus Bernhardsgriitter. Auch
seine Mutter, Lina hat Gefallen am
Weinbau gefunden: «Nicht nur, dass
wir ein neues Gossauer Produkt an-
bieten diirfen freut mich. Die Re-
ben bringen ein wenig siidlandi-
sche Atmosphire in meinen Gar-
e, S

Die grosste
Weinbau stellen die Insekten dar. In
diesem Jahr hatte es aufgrund des
durchzogenen Sommers besonders
viele Kirschessigfliegen, welche die
Trauben befallen und damit sauer
machen. Deshalb mussten die
Bernhardagriitters ihre Reben mit ei-
nem Netz vor der Fliege schiitzen.
Wie auch die Traubenernte ge-
schah dies ohne maschinelle Hilfe.
«Das wiirde sich bei dieser Menge
an Reben nicht lohnen», sagt Mar-
kus Bernhardsgriitter. Die Gerat-
schaften, welche die Familie zur
Wein- und Trappaherstellung be-
notigt, sind geliehen. Das nétige
Fachwissen steuere «Balz», seines
Zeichens Weinexperte und Freund
der Familie bei. Das nachste Mal
werden die Trauben wohl Mitte Ok-
tober seemtet und von Hand ab-
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An einem Hang auf dem Hof
der Familie Bernhardsgriitter
wachsen die Trauben fiir das
«Midertaler Tropfli». Den ers-
ten Gossauer Wein sowie den
«Trappa» kann man bereits
probieren.

Hof Madertal An einem Hang rei-
hen sich die Reben aneinander, voll
behingt mit griinen und blauen
Trauben. Im Hintergrund ist jedoch
nicht das Meer und die Toskana,
sondern die Stadt Gossau und der
Sintis zu sehen. Die Familie Bern-
hardsgriitter, bekannt fiir ihr fri-
sches Gemiise, das sie zweimal wo-
chentlich am Wochenmarkt anbie-
tet, bauthier Trauben fiirihren Wein,
das «Médertaler Tropfli», an.

Die Idee, einen Gossauer Wein an-
zubieten, kam vom damaligen An-
gestellten eines nahgelegenen Res-
taurants. Als dieser das Restaurant
verliess, schien auch die Idee mit
dem Wein begraben. Doch die Fa-
milie Bernhardsgriitter entschied
sich dazu, die Zweihundertvon Sohn
Markus gepflanzten Reben weiter
wachsen zu lassen und zu pflegen.

«Schliesslich sind sie auch schén
anzusehen und passen zu unserem
vielseitigen Hof», erklédrt Lina Bern-
hardsgriitter.

Bereit zur Verkostung

Und so konnte die Familie Bern-
hardsgriitter bereits im Jahr 2013
Trauben ernten. Auf Grund der klei-
nen Ernte von den noch jungen
Pflanzen wurde jedoch statt Wein
«Trappa» hergestellt. Der Grappa,
der aus rechtlichen Griinden hier
«Trappa» genannt wird, wird aus der
bei der Weinherstellung anfallen-
den Meische gewonnen.

Im Folgejahr 2014 konnte bereits ei-
ne grossere Traubenmenge geern-
tet werden. Um das Eichenfass fiir
eine optimale Reifung zu fiillen,
musste die Familie von einem Be-
kannten Weintrauben der Sorte
«Maréchal Foch» zumischen. Be-
reits im Jahr 2015 konnte das Fass
dann aber mit den eigenen «Mu-
scaris»- Trauben gefiillt werden.

Im Geschmack des nun abgefiillten
Weins «Médertaler Tropfli» mit
Jahrgang 2014 dominieren reife
Zwetschgen, Kirschen und Him-
beeren.

«Allerdings ist er noch zu jung um
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seine Mutter, Lina hat Gefallen am
Weinbau gefunden: «Nicht nur, dass
wir ein neues Gossauer Produkt an-
bieten diirfen freut mich. Die Re-
ben bringen ein wenig siidldndi-
sche Atmosphire in meinen Gar-
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Die grosste Schwierigkeit
Weinbau stellen die Insekten dar. In
diesem Jahr hatte es aufgrund des
durchzogenen Sommers besonders
viele Kirschessigfliegen, welche die
Trauben befallen und damit sauer
machen. Deshalb mussten die
Bernhardgriitters ihre Reben mit ei-
nem Netz vor der Fliege schiitzen.
Wie auch die Traubenernte ge-
schah dies ohne maschinelle Hilfe.
«Das wiirde sich bei dieser Menge
an Reben nicht lohnen», sagt Mar-
kus Bernhardsgriitter. Die Gerét-
schaften, welche die Familie zur
Wein- und Trappaherstellung be-
notigt, sind geliehen. Das nétige
Fachwissen steuere «Balz», seines
Zeichens Weinexperte und Freund
der Familie bei. Das néchste Mal
werden die Trauben wohl Mitte Ok-
tober geerntet und von Hand ab-
gebeert werden. Fiir diese aufwen-
dige Handarbeit ist die Familie im-
mer froh um die Mithilfe von Fa-
milienangehorigen und Bekannten.
«In gemiitlicher Runde und 'gschaf-
figer' Teamarbeit steht das Mitwir-
ken bei der Herstellung des einzi-
gen Gossauer Weins im Vorder-
grund», fiigt Markus Bernhards-
griitter hinzu.




